JOAN ASENS mENOLOGO DE ORTO VINS

~“Alos cinco afios ya elaboraba vino’

POR GEMMA CASALE

¢Endlogo de profesion o por
vocacién?
Alos cinco afios mi padre me
regaléuna prensayaesaedad
“yaelaborabavino. Alos diez
habiahecho cava. Esta sefial
que tengo enla cara—cuenta
mientras la exhibe- me lahice
el mismo dia que cumplia
quince afios, cuando tropecé
- conunavid. Elvino ha sido to-
da mivida.

Primera promocién de la Es-
cola d’Enologia de Falset.

Si. Después amplié estudios en
Barcelona conla Ingenieria
Agrénoma. Me converti en
profesor de la Escola d’Enolo-
gia de Falsety también la dirigi
durante unos afios.

Fiché por Alvaro Palacios, y
ahorahallegado Orto Vins,
unabodega casifamiliar.
Una trayectoria profesional

- unidaa este territorio.

¢Suapuesta por lavinifica-
ciénycomercializacién de
sus propias uvas es el futuro
paraelsector?

-*Esta apuestaes el presente. El
futuro nadie lo havisto. Es
nuestra apuesta por preservar
el nuestro presente agricola.

Antes, el vino formaba parte
de nuestro proceso socializa-

dor:los nifios merendaban
pan, aziicar yvino.

Elfuturo de este territorio me-
diterrdneo pasa por volver a
reivindicar que el vino cada dia
esté en la mesa.

Aunque qué paradoja: crece
la cultura del vino caro pero

. los payeses se quejandelo

poco que se paga el kilo de
uvas.

Hayuna falta de formacién, el
payes ha entendido que debe
cambiar la manera de cultivar
lauva, aunque todaviano ha
comprendido que falta cam-
biarla mentalidad alahorade
vender el vino. :

Ya, perono todaslasuvas
pueden ser para grandes vi-
nos.

Sélo embotellando todala pro-
duccién se consigue un precio
justo. Piense que a granel se
venden las cosas baratas.

Y no todo elmundo puede pa-
garveinte euros por unabo-
tella de vino.

Hay mucha gente que prioriza,
seapasiona por el vino y le gus-
talacalidad. Aunque ahora
también hay muy buenos pro-
ductos a un precio mds bajo.

Eslagamabarata.

No, se trata de vinos elabora-
dos a partir de las vides mds j6-
venes. Conunagran calidad.

PERFIL | Joan Asens estodaunainstitucién |
en el Priorat. Durante afios ejercié de endlo- !
go en la bodega de Alvaro Palacios, con miti-
cos productos como La Ermita. Hace un parde

mercado.

afios, junto a otros tres socios, decidié iniciar
una aventura propia. Se llama Orto Vinsy ya
cuenta con ocho productos distintos en el

Conlosvinos también hay
modas. ;

Hay modas, pero nosotros en
Ortono hacemos vino de mo-
da, sino que hacemosvino del
Montsant. :

Y eso, équé quiere decir?

) Joan Asens relata con pasion los secretos del vino en las colinas de El Masroig, territorio Montsant. FoTo:c.c.

Setratade unvino buenoyfa-
cilmente localizable porque
transmite la calidad yla singu-
laridad de cada territorio don-
de estd cultivadalavid.

¢Laasignatura pendiente es
la comercializacién?

Ahora es el momento de dejar
catar el vino. Una parte impor- -
tante de esta labor depende del
restaurador, debe considerar
que tener vino de calidad esun
valor afiadido.
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